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MIACAO RESTAURANT
Joachim-Friedrich-Strale 33, 10711 Berlin

OFFNUNGSZEITEN
Mo - Fr: 11.30 - 23.00 Uhr
Sa, So & Feiertage: 12.00 - 23.00 Uhr

Tel.: 030 99 27 86 86
Email: kudamm@miacao.de

@ www.miacao.de [fd MiaCao Restaurant




-

ALLE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND
ZUSATZSTOFFEN SIND IN EINEM SEPARATEN
ORDNER AUFGEFUHRT.

BEI FRAGEN WENDEN SIE SICH BITTE AN
UNSER PERSONAL.

Anderungen und Irrtimer vorbehalten, Abbildungen dhnlich.
Preise in Euro-Wahrung inkl. MwSt.
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EDAMAME
japanische Soja-Babybohnen,
verfeinert mit gerduchertem Salz

GYOZA

5 Stiick knusprige Teigtaschen,
serviert mit sii3-saurem Dipp

A Gemiise

B Hiihnchen

590€
6,50€

WANTAN 6,00€

5 Stiick knusprige Wantan gebacken,
serviert mit siif3-saurem Dipp

NEM

2 Stk. hausgemachte
vietnamesische knusprige
Friihlingsrollen, gefiillt mit
Schweinefleisch, Garnele, Glasnudeln,
Shiitakepilzen, Morcheln, Karotten,
serviert mit Limetten-Dressing

590€

SUMMER ROLLS

In Reispapier gewickelte Rollen

mit Reisnudeln, frischer Koriander, Salat
und Limettendressing (kalt serviert)

A Tofu 5,50€
B Hihnerfleisch 6,00€
C Knusprige Garnelen 7.50€
DUMPLINGS

5 Stiick gedémpfte Teigtaschen

A Gemiise 590€
B Garnelen 6,90€

Pllere Supper

4z

Vi5

Vié

KOKOSMILCHSUPPE
Kokosmilchsuppe mit Kréuterseitling,
Kirschtomaten, Gemiise,

verfeinert mit Zitronengras ,
Friihlingszwiebeln und Koriander

A Tofu 550€
B Hiihnerfleisch 590€
C Garnelen 6,90€
WANTAN-SUPPE 6,50€
MISO SUPPE

Sojabohnenpaste mit Seetang

und Lauchzwiebeln

A Tofu 490€
B Lachs 590€

\Z:

\4%

Vio

Vi2

Vi3

CRISPY KING PRAWNS

2 Stk. knusprige Riesengarnelen,
in Reisflocken-Mantel, serviert mit
Wasabi-Mayonnaise-Sauce

6,90€

SUSSKARTOFFEL-POMMES 550€
Serviert mit Wasabi-Mayonnaise-Dipp

AVOCADO TEMPURA

4 Stk. knusprige Avocado,
serviert mit Mango-Sauce

590€

GOLDEN SEITAN BITES
Seitan mit Pankow-Mehl
ummantelt, dazu Erdnuss-Dipp

5,90€

TATARE
Mit Avocado, Tobiko, Sesam,

Schnittlauch und Ponzu-Sauce
A Lachs/Salmon

B Thunfisch/Tuna

C Lachs, Thunfisch und Ebi

9 90€
1190€
13,90€

VORSPEISEN-PLATTE

FOR TWO

» 2 Stk. Friihlingsrollen

« Edamame

« 4 Stk. Sommerrollen mit
knusprigen Garnelen

» 4 Stk. Gyoza
(mit Hihnerfleisch oder Gemiise)

22 90€

Kloine Selite

vi7

Vis

Vio

MANGOSALAT

Saftige Mango-Julienne,
vermengt mit Garnelen,
Mohrenstreifen, Wildkrautersalat,
frischem Limettensaft, gerosteten
Zwiebeln, Erdnuss und Koriander

AVOCADOSALAT

Avocado mit Wildkré&utersalat,
Limettendressing, hausgemachte
Sesamsauce

WAKAME

A Seetangsalat
mit Sesamsauce, verfeinert
mit gerdstetem Sesam

8.90€

7,50€

550€

B Salmon Wakame
Seetangsalat mit flambiertem
Lachs, Sesamsauce

8,90€
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Die traditionelle vietnamesische Suppe, die sonst
nur zum Friihstiick serviert wird, kann jetzt im
MiaCao Restaurant zu jeder Tageszeit genossen
werden. Sie besteht aus klarer Hiihnerknochen-
Briihe, Reisbandnudeln. Das Ganze lésst
sich durch Sojasprossen, Friihlingszwiebeln,
Koriander, rote Zwiebelringe verfeinern.

P1 PHO BO TAI 13,90€
Argentinische Rindersteakhiifte
P2 PHO BO XAO TAI LAN 14,90€

Kurz angebratene argentinische
Rindersteakhiifte mit Sellerie

und Pak Choi

P3  PHO GA 12 50€
Zarte Hithnchenbrust

P4 PHO MIACAO 1590€

Rindfleisch-Ballchen, Rindersteakhiifte,
Hiithnchenbrust, Garnelen gebraten

Mo Gor Goitled b

L1 MIACAO GRILLED LAMP 27,00€
3 gegrillte Lammkoteletts
aus Neuseeland, serviert mit
verschiedenem Gemiise, dazu
knuspriges franzésisches Baguette

Cremiges rotes Kokos-Curry mit frischem

Gemiise, Wildkréutersalat, verfeinert mit

Zitronengras, Basilikum und Koriander,
serviert mit Duftreis, dazu:

Ci Panierte Hithnerbrust 14 50€
C2 Knusprige Ente 17, 50€
C3  Gegrillter Lachs und Dill 17,90€
C4  Gegrillter Thunfisch und Dill 29 50€

_71/&;«@4@2 Speeits.

Verschiedenes frisches Gemiise in BBQ-Sof3e
gebraten, serviert mit Wildkréutersalat, Sesam
Koriander und Duftreis, dazu:

BQI1 Panierte Hithnerbrust 14,50€
BQ2 Knusprige Ente 17 50€
BQ3 Gegrillter Lachs und Dill 17 90€
BQ4 Gegrillter Thunfisch und Dill 29 50€

Kt e

Verschiedenes Gemiise, Pak Choi, Sellerie,
serviert mit Jasminreis, Sesam, Koriander und

Wildkréutersalat
HP1  Héhnchen 14 50€
HP2 Argentinische
Rindersteakhiifte 16,90€
HP3 Knusprige Ente 17 50€
HP4 Garnelen 19 90€
HP5 Gegrillter Lachs 18,90€

HP6 Gegrillter Thunfisch medium 29 50€
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Verschiedenes Gemiise gebraten in cremiger
Erdnuss-Sauce, serviert mit Wildkréutersalat,
Erdnuss, Réstzwiebeln, Sesam_ Koriander
und Jasminreis, dazu:

PNI1 Panierte Hithnerbrust
PN2 Knusprige Ente

G

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei Pak Choi,
Lauchzwiebeln, Sojasprossen, verfeinert mit
gerésteten Zwiebeln, Erdnuss, Koriander,
Sesam, Salsa Roja, dazu:

14 50€
17.50€

PX1 Panierte Hiithnerbrust 1450€
PX2 Argentinische
Rindersteakhiifte 16,90€
PX3 Garnelen 19 90€
PX4 Knusprige Ente 17.90€
/Z//M
UD1 Udon-Nudeln 16 90€

Japanische Weizennudeln gebraten
mit qrgenfinischer Rindersteakhiifte,
Pak Choi, Sellerie, verfeinert mit
Erdnuss, gerosteten Zwiebe|n,
Sesam, Koriander und Salsa Roja

M itV

Griinspargel, SiiBkartoffeln, Cherry Tomaten,
Zucchini, Krdauterseitling, Kiirbispiiree, dazu:

Gl Tofu 14 50€
G2 Garnelen 19 90€
G3 Lachs 19 90€

o oo

VSi

VS2

VS3

VS4

VS5

VSé

/Zy_w Spesilititon

PHO COCO

Reisbandnudeln in einer
Kokos-Curry-Sauce mit Tofu,
Wildkréutersalat, Erdnuss, Sesam,
Salsa Roja und Koriander

13,50€

BUN VEGAN 13 50€
2 Tofu-Spiee auf warmen Reisnudeln
mit Wildkr&utersalat, verfeinert mit
Erdniissen, gerésteten Zwiebeln,

Sesam, serviert mit Mango-Sauce

CURRY CLASSIC

Im Wok geschwenktes Gemiise, in
leicht scharfer Kokos-Curry-Sauce,
verfeinert mit Koriander, dazu
Wildkrautersalat und Duftreis

A Tofu 13,50€
B Knuspriger Seitan 14.50€
PHO SUPPE 13 50€

Reisbandnudelsuppe mit Gemiisebriihe,
dazu Seitan, Tofu, frischem Gemiise,
Frithlingszwiebeln und Koriander

YAKI UDON

Udon gebraten mit frischem
Gemiise, dazu Nori-Streifen

13,50€

PEANUT LOVE
Knuspriger Tofu mit Sesam 4
ummantelt, serviert mit verschiedenem ".,..
Gemiise in cremiger Kokos-

Erdnuss-Sauce, dazu Jasminreis, k.
Wildkrautersalat und Koriander

13,50€
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B1  CHICKEN BOWL 13,90€
Knuspriges Héhnchen,

Wildkr&utersalat, Gurke, Sesam und
Jasminreis, dazu MiaCao Sauce noferrmenid

B2 SEAFOOD BOWL 17.90€
Sashimi von Lachs, Thunfisch, K1 PANIERTES
Butterfisch, Garnelen, Edamame, Sesam, HUHNERBRUSTFILET 8 90€
Wildkr&utersalat, Gurke, Sushireis, dazu Gemiise und wahlweise mit ’
dazu hausgemachte MiaCao Sauce SiiBkartoffelpommes oder Jasminreis

B3 POKE BOWL 17.90€

K2 REISBANDNUDELSUPPE 8,90€

Flambierter Lachs, Wildkréutersalat,
ampierier —achs, Widrautersa @ Kleine Pho-Nudelsuppe mit Hithnchen

Gurke, Edamame, Gurke, Sesam, Sushireis,
dazu hausgemachte MiaCao Sauce

K3 MAKI SET 12.90€
B4 BEEF BOWL 15,90€ 8 Stk. Kappa Malki,
Gebratenes Rindersteakhiifte serviert 8 Stk. Sake Maki,
mit Reisnudeln, Wildkré&utersalat, 8 Stk. Avocado Maki

Erdnuss, gerosteten Zwiebeln, Sesam,
Koriander und Limetten-Dressing

B5 SALMON BOWL 17.90€
Gegrillter Lachs, Wildkréutersalat,
Gurke, Sesam, Jasminreis, verfeinert
mit hausgemachter MiaCao Sauce

B6 TUNA BOWL 22 90€
Gegrillter Thunfisch medium,
Wildkré&utersalat, Gurke ,
Sesam, Sushireis, verfeinert mit
hausgemachter MiaCao Sauce

B7 NEM BOWL 1450€
mit Hackfleisch gefiillten Friihlingsrollen,
serviert mit lauwarmen Reisnudeln,
Wildkréutersalat, Erdnuss, gerésteten
Zwiebeln, Koriander, Limetten-Dressing

DI CHUOI CHIEN 450€

Gebackene Banane mit Honig
und Schokoladensauce

D2 MIACAO PANNA COTTA 6,50€
Eine besondere Spezialitdt unseres
Hauses ist die vietnamesische Kokos-
Panna-Cotta mit Mangosauce,
Heidel- und Johannisbeeren

D3 JAPANISCHES MOCHI-EIS 6,50€

3 japanischer Reiskuchen mit
Mangosauce, Schokosauce,
Heidel- und Johannisbeeren

D4 SWEET LOVE 6,50€

3 Macarons, Mango Sauce,
Heidel- und Johannisbeeren

D5 SESAMBALLCHEN (4 Stk.) 550€
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SAI

SA2

SA3

SA4

SAKE SASHIMI 990€

5 Stk. Lachs

TUNA SASHIMI 13,90€ ©
5 Stk. Thunfisch

SASHIMI TASTE 990€
e 1 Stk. Lachs « 1 Stk. Thunfisch,
o 1 Stk. Butterfisch ¢ 1 Stk. Garnele

SASHIMI DELUXE 25 50€
e 3 Stk. Lachs 3 Stk. Thunfisch
o 3 Stk. Butterfisch ¢ 1 Stk. Garnele

N1
N2

N3

N4
N5
N6
N7

N8
NI10

NT1I1

N12

- 2 Stk. - 8 Stk -

AVOCADO NIGIRI 4,50€

H ALASKA [-O 8,90€
INARI NIGIRI 4,50€ zarter Lachs, Avocado, Tobiko, Sesam
Japanische Tofutasche
OSHINKO NIGIRI 450€ i2 CALIFORNIA I-O 8,90€
= reclesior Betrd: ’ Surimi, Avocado, Tobiko, Sesam
SAKE NIGIRI Lachs 550€ i3 SPICY TUNA I-O 950€
MAGURO NIGIRI Thunfisch 5506 Thunfisch-Tatar, Gurke, Tobiko, Sesam

unfisc )
UNAGI NIGIRI Aal 550€ i4  CHICKEN I-O 8,90€
Hihnerfleisch, Avocado, Tobiko, Sesam
MUTSU NIGIRI 550€
Flambierter Butterfisch i5 AVOCADO I-O 8,90€
EBI NIGIRI Garnelen 550€ Avocado, Gurke, Rettich, Sesam
SAKE ABURI NIGIRI 590€ i6 MIACAO |-O 1320€ ©
Flambierter Lachs Garnelen-Tempura, Gurke
it A d telt

MAGURO ABURI NIGIRI 6,50€ mit Aivecade dmmante
Flambierter Thunfisch
MIACAO NIGIRI 8,90€

Flambierter Lachs-Tatar

Sauce kénnen Spuren von Erdniissen und Sesam enthalten.
Der iiberméBige Verzehr von rohem Butterfisch ist bei Empfindlichkeit zu vermeiden.
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SPi1

SP2

SP3

SP4

SP5

N )

SP7

SP8

SP9

SPi10

SP11

SP12

SP13

- 8 Stk. -
Alle unsere Spezial-Rollen werden
mit MiaCao Sauce serviert

SALMON ROLL 15,00€
Lachs-Tatar, Avocado, Gurke, Frischkdse
mit flambiertem Lachs ummantelt

TUNA ROLL

Thunfisch-Tatar, Avocado, Gurke,
Frischkase, Lauch mit flambiertem
Thunfisch ummantelt

16,00€

CALIFORNIA

SPICY ROLL 14 50€
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkase

mit flambiertem Lachs ummantelt

WHITE TUNA ROLL 14,50€

Surimi, Avocado, Gurke, Frischk&se, mit
flambiertem Butterfisch ummantelt

MIACAO EBI ROLL
Garnelen-Tatar, Avocado, Gurke,
mit Garnelen umwickelt

15,50€

RAINBOW ROLL 17 50€
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkdase,

mit Lachs, Tuna, Butterfisch

und Avocado ummantelt

NEW YORK ROLL

Gegrillter Lachsbauch, Avocado,
Gurke, Frischkdse, umwickelt

mit Lachs und Thunfisch

15,50€

TIGER ROLL

Ebi-Tempura, Avocado, Gurke,
Frischké&se, mit Lachs ummantelt

17.50€

SALMON UNAGI ROLL
Gegrillter Lachsbauch, Avocado,
Frischké&se, Gurke, mit Aal umwickelt

15,50€

HAWAII ROLL

Gegrillter Lachsbauch, Avocado,
Frischkase, mit flambiertem Lachs

16 50€

BLACK TIGER ROLL
Ebi-Tempura, Avocado, Gurke,
Frischkdse, mit Aal ummantelt

17 50€

INARI ROLL
Avocado, Spargel, Gurke, Rettich,
umwickelt mit japanischer Tofutasche

1450€

MIACAO VEGGIE ROLL
Gurke, Rettich, Tofu, Spargel,
Avocado ummantelt

1450€

[ pontle

T1

T2

T3

T4

- 8 Stk. -
Alle unsere Tatar-Rollen werden
mit MiaCao Sauce serviert

SALMON TATAR ROLL

Lachs-Tatar, Avocado, Lauch,
ummantelt mit Crunchy Mais

9 50€

TUNA TATAR ROLL
Thunfisch-Tatar, Avocado, Lauch,

ummantelt mit Crunchy Mais

9 90€

EBI TATAR ROLL

Garnelen-Tatar, Avocado, Lauch,
ummantelt mit Crunchy Mais

9 90€

VEGAN TATAR ROLL

Avocado, Spargel, Gurke, Rettich,
Salat, mit Crunchy Mais ummantelt

8,90€

Sauce kénnen Spuren von Erdniissen
und Sesam enthalten.

Der iiberméBige Verzehr von rohem Butterfisch

ist bei Empfindlichkeit zu vermeiden.
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(Grarchy Cpoutth

T5

Té6

T7

T8

T9

- 10 Stk. -
Rollen mit knusprigem Tempura ummantelt
und MiaCao Sauce serviert

CRUNCHY CHICKEN
Hiihnerfleisch, Avocado,
Gurke, Frischkése

12,00€

CRUNCHY SALMON
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse

13,50€

CRUNCHY TUNA
Thunfisch-Tatar, Avocado,
Gurke, Frischkase

14 50€

CRUNCHY EBI
Garnelen-Tatar, Avocado,
Gurke, Frischkase

14,50€

CRUNCHY VEGGIE

Avocado, Spargel, Gurke,
Rettich, Frischkase

12,00€

ATV

- 8 Stk. -
KAPPA MAKI Gurke, Sesam 4,90€
AVOCADO MAKI 500€
Avocado, Sesam
OSHINKO MAKI 4,90€
eingelegter Rettich
UNAGI MAKI Aal 590€
SAKE MAKI Lachs 550€
TEKKA MAKI Thunfisch 6,90€
EBI MAKI gekochte Garnelen 6,00€
SAKE AVOCADO MAKI 590€
Lachs, Avocado
EBI AVOCADO MAKI 6,50€
Gekochte Garnelen, Avocado
MIACAO FUTOMAKI 9 90€

Panierte Garnelen, Frischkése,
Avocado, Gurke, Salat

Sl oY

- 8 Stk. -

Alle Steak-Rolls werden mit MiaCao Sauce

STI1

ST2

ST3

serviert

MIACAO SALMON 17 90€

Avocado-Tempura, Frischkase, Salat,
medium gegrilltes Lachs-Sashimi

MIACAO TUNA 18,90€

Avocado-Tempura, Frischkase, Salat,
medium gegrilltes Thunfisch-Sashimi

MIACAO WHITE TUNA 17,90€

Avocado-Tempura, Frischkdse, Salat,
medium gegrilltes Butterfisch-Sashimi

Sauce kénnen Spuren von Erdniissen
und Sesam enthalten.

Der iiberméBige Verzehr von rohem Butterfisch

ist bei Empfindlichkeit zu vermeiden.
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MENU 1 MENU 7
VEGGIE SET 1 17.90€ SAKURA SET 23 90€
10 Stk. Crunchy Veggie 8 Stk. New York Roll
8 Stk. Avocado/Kappa Maki 10 Stk. Crunchy Salmon
2 Stk. Inari Nigiri
MENU 8
MENU 2 KYOTO SET 23,90€
VEGGIE SET 2 18,90€ 3 Stk. Nigiri: Sake, Tuna, Ebi
8 Stk. Inari Roll 8 Stk. Hawaii Roll
8 Stk. Kappa/Avocado Maki 8 Stk. Avocado/Kappa Maki
2 Stk. Avocado
MENU ¢
MENU 3 OSAKA SET 23 90€
SALMON SET 17.90€ 8 Stk. California Spicy Roll
10 Stk. Crunchy Sake 3 Stk. Nigiri: Sake, Tuna, Butterfisch
3 Stk. Sake Nigiri 3 Stk. Lachs Sashimi
MENU 4 MENU 10
TUNA SET 18,90€ LOVE PLACE 3590€
10 Stk. Crunchy Tuna 8 Stk. Tiger Roll
3 Stk. Maguro Nigiri 10 Stk. Crunchy
3 Stk. Sake Sashimi
4 Stk. Nigiri:
MENU 5 Sake, Tuna, White Tuna, Ebi
TATAR SET 1550€
4 Stk. Tuna Tatar MENU 11
4 Stk. Sake Tatar MIACAO FAMILY 79.00€
4 Stk. Ebi Tatar (fur 4 Personen)
4 Stk. Vegan Tatar 16 Stk. MiaCao Special Roll
) 10 Stk. Crunchy Roll
MENU 6 8 Stk. MiaCao I-O
TOKYO SET 15,90€ 8 Stk. Sake/Tuna Maki
8 Stk. Sake I-O 8 Stk. Avocado/Kappa Maki

8 Stk. Sake Kappa Maki
2 Stk. Sake Nigiri

6 Stk. Nigiri Mixed
3 Stk. Sake Sashimi
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Cola 0,33l FIl. 390€
Cola Zero 0,33l Fl. 390€
Fanta 0,33l Fl. 390€
Sprite 0,33l Fl. 390€
Mezzo Mix 0,33l Fl. 390€
Mangosaft/Schorle 0,31 390€
Lycheesaft/Schorle 0,3l 390€
Maracujasaft/Schorle 0,3l 390€
Apfelschorle / Apfelsaft 0,3l 390€
Taunusquelle Classic 0,251 FI. 290€

0,75| Fl. 6.50€
Taunusquelle Naturelle 0,25| FI. 2,90€

0,75/ FI. 650€

Vores forry.

Tonic Water 0,2l FIl. 300€
Bitter Lemon 0,21 FI. 300€
Ginger Ale 0,21 FI. 3 00€
Spicy Ginger 0,2l FIl. 300€
%‘W@W
Lemon Lemonade 0,4l 650€

Hausgemachte Lemonade
aus Honig, Minze, Limetten, Rohrzucker

Mango Lemonade 0,41 650€
Mangosaft, Minze, Limetten,
Honig, Rohrzucker

Passion Fruit Lemonade 0,4l 650€
Maracujasaft, frische Maracuja,
Honig, Minze, Limetten

Golden Ginger Spritz 0,41 650€
Frische Orange, Zitronengras,
Limette, Ginger Ale

Mango Lassi 0,31 650€

}ZZA 9%0&!

Orangensaft frisch gepresst

0,3l 650€

;5&
Sencha

Japanischer Griintee,
hoch aromatisch und leicht blumig
Tasse (0,45]): 3 90€ Kannchen: 490€

Jasmintee
Griiner Tee mit Jasminbliiten
Tasse (0,45]): 3 90€ Kénnchen: 490€

Foresk Pfomiracfe [ (i)

Ginger Tea 0,451 490€
Frischer Ingwer, Limetten,
Kumquats, Minze, Zimt

Mint Tea 0,45] 490€
Frische Minze, Ingwer,
Limetten, Kumquats

Lemongrass Tea 0,451 490€
Frisches Zitronengras, Ingwer,
Limetten, Kumquats

Rose Tea 0,451 490€
Sencha Tee, getrocknete Rosenbliiten
MiaCao Tea 0,451 490€

Frische Orange, Ingwer,
Limetten, Zifronengrqs

2

Kaffee 300€
Milchkaffee 350€
Espresso 2 50€
Doppelte Espresso 4,00€
Cappuccino 390€
Latte Macchiato 450€
Vietnam Espresso 4,90€
mit Kondensmilch

Ca Phe Sua Da 590€

Kalter vietnamesischer Espresso
mit Kondensmilch







(e

Warsteiner vom Fass 0,3l 390€
0,51 590€

Warsteiner alkoholfrei 0,33l Fl. 390€

Radler mit Sprite 0,3l 390€
0,5 590€

Kénig Ludwig

Wei3bier Naturtrib 0,51 FI. 590€

Kénig Ludwig

Wei3bier Dunkel 0,5| Fl. 590€

Koénig Ludwig

Wei3bier Kristall 0,51 Fl. 590€

Konig Ludwig

WeiB3bier Alkoholfrei 0,51 FI. 590€

Saigon Bier (Vietnam) 0,331 Fl. 450€

Tiger Bier (Singapur) 0,33l Fl. 450€

Asahi Bier (Japan) 0,33l Fl. 450€

Hugo 8,50€
Prosecco, Holunderbliiten,
Limettensaft, Minze, Soda

Prosecco Aperol 8,50€
Prosecco, Aperol, Orange
Lillet Wildberry 8,50€

Lillet Blanc, Wildberry, Beeren

 Dofirke

Mango Wodka 8,50€
Vodka, Mangosaft, Limetten und Kumquats

Gin Tonic 950€
Auswah| mit

Monkey 47 / Hendricks

Saigon Mule 10 50€
Reis-Wodka, Ingwer, Zitronengras,
Spicy Ginger Beer

Kumquat Mojito 950€
Rum, Kumquat, Limetten,
Rohrzucker, Ginger Ale

Blue Ocean 790€
Wodka, Blueberry, Limettensaft
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ROTWEINE
2023 Merlot / Languedoc IGP /

Dom.de Mairan

0,2| 690€ / 0,75| Fl. 2500€

2021 Cabernet Sauvignon / Languedoc IGP /
Dom. De Mairans
0,75! FI. 39,00€

2016 Cabernet Sauvignon & Merlot / Lussac-
Saint-Emilion AOP / Chateau Haut Piquat
0,75! Fl. 49,00€

WEISSWEINE

Chardonnay Classique 2021 /
Domaine de Mairan

0,2 690€ / 0,75| Fl. 2500€

2023 Sauvignon Blanc/Loire AOP
0,2l 750€ / 0,75| Fl. 27.00€

Weilburgunder trocken / QbA Pfalz /
Johannes Hérner

0,2| 790€ / 0,75 Fl. 29,00€

Grauburgunder / Groh
0,1l 590€ / 0,21 1050€ / 0,75 Fl. 39,00€

2023 Chenin Blanc / Vouvray AOP /
Domaine de Margalleau
0,75 FI. 39,00€

Riesling Les Princes Abbes / Alsace AOP /
Domaine Schlumberger

0,75! Fl. 49,00€

WeiBBweinschorle
0,21 650€

ROSEWEINE

2023 Merlot&Cabernet Franc / Cotes de
Gascogne IGP / Domaine Brichot-Fa.Fezas
0,2l 690€ / 0,75 Fl. 2500€

REISWEINE

Sake - japanischer Reiswein

0,1l 500€

Reis-Wodka

Absolut Wodka
Bombay Sapphire
Henricks
Monkey 47
Bacardi

Jack Daniels
Chivas Regal 18

Chivas Regal 21

4cl 5,00€

4cl 500€

4cl 500€

4cl 800€

4cl 8,00€

4cl 400€

4cl 500€

4cl 12,00€

4cl 16,00€




ALLE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN
SIND IN EINEM SEPARATEN ORDNER AUFGEFUHRT.
BEI FRAGEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER PERSONAL.

Anderungen und Irrtimer vorbehalten, Abbildungen ahnlich.
Preise in Euro-Wahrung inkl. MwSt.




